RESTAURANT

Une histoire de Goukt....

Nous avons Plaisir avous proposer
notre carte « fait maison ».
I lle évolue au gré des saisons.
Nous travaillons des Produits frais

clui Privi|égient des fournisseurs

|ocaux en circuit court.

Saufle samedi soir

l_a bavette d’aloyau, sauce au Poivrc vert de Kcrala,

frites maison et salade 21¢
| e Fish and Chips,
frites maison, salade, sauce tartare a Paneth 19¢

*kk
| a salade de |’E_stradc, saumon fumé maison, ravioles
croustillantes a l'ail noir, ]égumes croquants, Pici(les et
fruits du mendiant 18¢

| e croquc-Monsicur, beurre ala truge,jambon blanc et
bcau{zort, frites maison et salade 18¢

wkk

Lcs ravioles de la mere Maurg alacréme de cc‘:Pcs,
noisettes et copeaux de parmesan 17¢

ekk

| a faisselle de Fromagc blanc,

coulis de fruits rouges 5¢

ik

Lc duo de Fromagcs 7€

| e mi~cuit au chocolat noir Guayaquil,

g]ace cacahuete 8.50¢
| acréeme brulée 3 la vanille Bourbon,
sorbet Passion et tuile aux Pralincs roses 8.50¢

[es esilrées

| _a tourte feuilletée au foie gras Poé[é et Poitrinc de veau confite,

tromPet’ces de la mort, espuma ala chétaigne et mache de chez Favrin

k%

|_e tartare de Saint—-_)acqucs au wakamé,

makis de PoireauxJ chair de tourteau et yuzu

*kk

| es cromcsquis d’cscargots de Droisette,

velouté de toPinambours, condiment diot fumé et noisettes

[es plals

| e filet de beeuf rati, vrai jus alafeve de Tonka,
céleri et gnocchis ala truffe noire du Férigorcj

Kk
Les joucs de lotte réties, sauce au crémant de Savoie,
tarte fine aux échalotes confites et chorizo, chou kale

ek
Le filet de volaille fermiere Farci, saté, sauce noix de coco,

crevettes snackées et Patate douce en déclinaison

[es fromages el desserls
| a sélection de Fromagcs de Romain Guibert MOF

ke

| a faisselle de Fromagc b|anc,
miel, fruits du mendiant, sucre roux, coulis de fruits rouges
L2 2 5
| es Pctits choux craquclin,
chocolat noir \/enezucla 72%, Praliné sarrasin et sorbet bergamote
k%
|e confit de fruits exotiques, mousse vanille Bourbon Poivrc de Timut,

biscuit dacquoise et sorbet ananas

ok

lLa coupe de glacc ou sorbet, 5€ les 2 boules / 7€ les 3 boules

22€

20€

17€

32€

29€

27€

1€

7€

1€

11€

Aux dc’jcuncrs du mardi au samedi

Formule entrée + P/at + dessert 30€
/: ormule entrée + Io/at ou P/at + dessert 2 5€

Nos suggestions de la semaine sont également
envente a cmPortcr!

[ ntrée + Plat + dessert 25€ ttc

(Commande la veille avant 18hau06 8702 64 67
Récupération de i2hai 51150 du mardi au samedi

Jusqu’é 10ans a 15€

Sirop & Peau
.
| _es ravioles au Fromagc et aux herbes
de la Mére Maurg, créme et ciboulette
ou
| e filet de volaille fermiere, vraijus de viande,
oul a Péchc du moment, sauce cepes,
frites maison et ]égumes de saison
.
| a coupe de glaccs /sorbets,
meringue au bonbon Ar]equin
ou
|_e mi~cuit au chocolat noir 64%,

g]ace vanille Bourbon

| es P]ats que NOUSs VOUS Proposons
sont soumis aux variations d’aPProvisionncment
du marché et Peuvcnt par conséquent, nous faire défaut.
| iste des a”ergénes sur demande.

Frix nets - Service comPris - Chéques non acceptés



