RESTAURANT

Une histoire de Goukt....

Nous avons Plaisir avous proposer
notre carte « fait maison ».
I© lle évolue au gré des saisons.
Nous travaillons des Procluits frais

qui Privi|égient des fournisseurs

|ocaux en circuit court.

Sau{: le samedi soir

L’onglct de b.»umc, sauce au Poivrc de Madagascar,

frites maison et mesclun

"k

| e Fish and Chips,

frites maison, mesclun, sauce tartare a Paneth

"k

20¢

19¢

La salade de |’E_stradc, mesc]un, saumon fumé maison,

ravioles croustillantes au chevre, tomates cerise,

concombre et Pickles c!’oignons rouges

ok
l__a bruschctta, tomate mozzarella di bumcala,
caviar d’aubergincs etjambon cru de Savoie,

frites maison et mesclun

ok

Lcs ravioles de la mere Maurg ala créme,
ciboulette, giro”es et copeaux de parmesan

k!

*
| a faisselle de Fromagc blanc,

coulis de fruits rouges

Wk

LC ClUO ClC Fromagcs

L1
| e mi~cuit au chocolat noir Guayaquil,
g]ace caramel fleur de sel

18¢

I8¢

8.50¢

[es esilrées

L’cscalopc de foie gras de canard Poéléc,

la Péche en différentes textures et biscuit vapeur a ]’estragon

ko kk

19€

| e tartare de daurade rogalc et tentacule d’encomet cuite au court-bouillon,

ka!amansi, avocat et Croquette de c]uinoa

*Rw

| es tomates de chez [Favrin en déclinaison,

Panko croustillante et cspuma aujambon cru de Savoie

Lo&p&ﬂi

| e filet de beeuf facon tataki, marinade asiatique,
billes de légumes et pommes de terre, pesto coriandre cacahuete
Kk
| efiletde féra du | éman, vierge de tomates et Pignons de Pins,
ravioles aux olives de Nyons, mini Fenoui], caviar d’aubergincs
¥k
La Pluma de porc rétie, vraijus ala sarriette,

Polenta Piperade, giro”es et chips de chorizo

[es fromages el desserls
| a sélection de {:romagcs de Romain Guibert MOF

*%%

| a faisselle de Fromagc b|anc,

miel, fruits du mendiant, sucre roux, coulis de fruits rouges
*kk

| rabricot compoté au yuzu et vanille Bombon,

espuma au sureau, sorbet citron vert et biscuit Emmanue
EE xS

e chocolat giancluja en crémeux,

framboises, cardamome, sablé Preton cacao et sorbet framboise

*kk

la coupe de glacc ou sorbet, 5€ les 2 boules / 7€ les 3 boules

18€

I5€

30€

29€

26€

o€

7€

1€

1€

Aux dc’jcuncrs du mardi au samedi

Formule entrée + P/at + dessert 30€
/: ormule entrée + Io/at ou P/at + dessert 2 5€

Nos suggestions de la semaine sont également
envente a cmPortcr!

[ ntrée + Plat + dessert 25€ ttc

(Commande la veille avant 18hau06 8702 64 67
Récupération de i2hai 51150 du mardi au samedi

Jusqu’a 10ans a 15€

Sirop 3 beau
| _es ravioles au Fromagc et aux herbes
de la Mére Maurg, créme et ciboulette
ou
Lcs qucnc“cs de volaille maison, vraijus de viande,
oule filet de Poisson du moment, vierge de tomates,
frites maison et billes de ]égumcs
| a coupe de glaccs /sorbets,
meringue au bonbon Ar]equin
ou
|_e mi~cuit au chocolat noir 64%,

g]ace vanille Bourbon

| es P]ats que NOUSs VOUS Proposons
sont soumis aux variations d’aPProvisionncment
du marché et Peuvcnt par conséquent, nous faire défaut.
| iste des a”ergénes sur demande.

Frix nets - Service comPris - Chéques non acceptés



