RESTAURANT

Une histoire de Goukt...

Quvert au cléjcuncr
du mardi au dimanche

de 12hooa 13h30

Ouvcrt: au diner
le mardi, mercredi, vendredi et samedi

de 19hooa 21h%o

Réservations a la réccPtion de Fhotel

ou au 0479342020 cu au 0687026467

Nous avons le P!aisir
de vous informer que notre cuisine est

« fait maison », selon la loi en vigueur.

JA
-

L’Estrade cheg vous:..

| es menus clujour
sont égalcment envente & emporter!

I~ ntrée + P]at + dessert 19.50€ ttc
(Commande la veille avant 18hau 068702 64 67
Kécupération de 12h a 1%h
du mardi au samedi

Prix nets service compris / ckéqucs refusés

Menw Plaisiv 44€

Mise en })ouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarc{ises

Ou 3 la carte selon tarifs inc{iqués

Les Entiréees (18€ avla cante)

|_a truite facon gravlax,

feta fumee par nos s0ins, Pofreau vinaigrette au kalamansi

ou
|_a terrine de beeuf confit et foie gras de canard,

Pick]es etjeunes pousses

Les Swites (23€ owla conte)
| a Péchc dela Criéc Savoyardc,

risotto de Fregola sarda et courge de saison,

fumet condimenté a Pail noir
ou
Le suprémc de volaille fermiere,
trompettes de la mort et déclinaison de carottes,

sauce albuféra selon E_scoxcmcier

Les Fromages ow Desserty (10€ o la carte)

Au choix

Les Fromages el Desserty 1oe

[ afaisselle de Fromagc blanc de la fruitiere Chabert
| a sélection de Fromagcsoéc Savoie de Romain Guibert

Lc {:romagc travaillé : l’abonjgncc de la fruitiere C[ﬁabcrt,

Poirc et beurre truffe

|_a brioche facon pain Pcrdu,

toblerone et Figue en déclinaison

ou
e crémeux chocolat noir, mousse Potimarron vanille Bourbon,
biscuit a ]’orange confite et g!ace séchouan

ou
|a compotée de prune, espuma fromagc blanc citron,
g]ace verveine et shortbread

ou
Lcs douceurs de H:_stradc,

accompagnées de (au choix) :
café — décaféiné — the — infusion

frites fraiches ou légumes de saison

Menw Gouwrmand 51€

Mise en Bouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarc{ises

@,

MICHELIN
2021

Qu ala carte selon tarifs incliqués

Les Entirées (22€ ala cante)

Le chou Farci, champignons et csca]oPe de foie gras Poélé,

bouillon de volaille corsé

ou
lLa langoustinc marinée a la citronnelle,

crémeux au combawa, cigarettc croquan’cc yuzu

Les Swites (31€ o la cante)

| e filet domble chevalier des C évennes,

beurre blanc ala sauge, 1égumcs de la famille [Favrin et salicorne

| aselle d’agncau dans 1’csPrit d’un tajinc,

coing, raz el hanout et blé fumé

Les Fromages ow Desserty (10€ o la carte)
Au choix

Menw dw Mawché

Servia ftheure du déjcuner du mardi au samedi

Menuw Enfont 13¢

Jusqu’é 10 ans
Sirop aleau [ ntrée + Plat + Dessert, 23,50€

I ntrée + Plat ou Plat + Dessert, 19.50€
Plat, 13.50€

Le snacking by UEstrade

Senvi hors samedi soir et dimanche midi

[es ravioles de la Mére Maury,

ala creme et ciboulette

ou

Le filet de volaille fermiere aux trompettes de la mort

; . e fish and chips, frites fraiches et mesclun, sauce tartare -
oule filet de poisson du moment, )

Le burgcr de I’E_straclc :buns matson, steak du boucher, abon-
dance, tomate, salade, confit cl’oignons et mayonnaise au curry,

wk frites fraiches et mesclun - Le croquejam]aon blanc, truffe et

La salade de I’Estradc s

mesclun de chez [Favrin, ravioles croustillantes au foie gras de

I comté, frites fraiches et mesclun -
La coupe de glaces ou sorbcts,

merngue au bonbon Arlequ'” canard, magret fumé maison, légumcs croquants et noix- lLa

ou faisselle, coulis ou sucre - 5€ | e duo de {:romagcs de Savoie -
|_e mi-cuit au chocolat noir,

| acreme bralee

|_e mi-cuit au chocolat noir 64%, La coupe de glaces et sorbets -

. coulis de Poire Williams et glacc cacahueéte -
!ace Vaﬂl”C ourbom
& B a la vanille Bourbon, sorbet fruits de la Passion -

Le dessert clujour Les douceurs de I’Estradc



