RESTAURANT

Une histoire de Goukt...

Quvert au cléjcuncr
du mardi au dimanche

de 12hooa 13h30

Ouvcrt: au diner
le mardi, mercredi, vendredi et samedi

de 19hooa 21h%o

Réservations a la réccPtion de Fhotel

ou au 0479342020 cu au 0687026467

Nous avons le P!aisir
de vous informer que notre cuisine est

« fait maison », selon la loi en vigueur.

JA
-

L’Estrade cheg vous:..

| es menus clujour
sont égalcment envente a cmportcr!
I~ ntrée + P]at + dessert 19.50€ ttc
(Commande la veille avant 18hoo
Kécupération de 11h 303 1 5}1
du mardi au samedi

Prix nets service compris

Menw Plaisiv 44€

Mise en })ouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarc{ises

Ou 3 la carte selon tarifs inc{iqués

Les Entiréees (18€ avla cante)

Lc crémeux de coquillagcs, légumcs d’&té en salaclc,

crackers et macluereau Fumé maison

ou

Le magret de canard en tartare « Fagon thay »,

pommes de terre comcites, frisée et Picklcs de cerises

Les Swites (23€ o la coarte)

La Péchc dela Cri¢e Savoyardc, sauce Chignin bcrgcron,

fine ratatouille en cannelloni et condiment d’une Grcnob]oisc

ou

@,

MICHELIN
2021

Menw Gouwrmand 51€

Mise en Bouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarc{ises

Qu ala carte selon tarifs incliqués

Les Entirées (22€ ala cante)

|a verrine chair de crabe, Pctits Pois et basilic,

caviar végétal et brioche vapeur

ou

Lc Pété en crofite de cochon, ris de veau et foie gras,
Pistache et cranbcrrg, c!ﬁutncg d’oignons rouges

et ceeur de sucrine gri”éc

Les Swites (31€ ovla carte)

|_alotte rétie, crotite d'herbes, gnocchi au Parmigiano reggiano,

légumcs de chez [Tavrin, sauce coriandre et Pignons de Pin

Le quasi de veau de la boucherie du Granier,

giro“es, artichauts en barigoule) spunta et blettes italiennes

Les Fromages ow Desserty (10€ ala carte)

Au choix

Les Fromages el Desserty 1oe

[ afaisselle de Fromagc blanc de la fruitiere Chabert

ou
| a sélection de 1Cromagcs de Savoie de Romain (Guibert

Le chévre frais des Hau‘:: dul ac, huile dolive citron,

raisin blanc et Picklcs d’oignons, coulis de cresson de fontaine

Lc chocolat noir 70O% en mousse, camcé, marmelade de citron,
croustillant Pra]iné et sarrasin, glace cafe

| afraise Charlof:tc, yuzu et sorbet fraise des bois,
chanti”g the vert Matcha du comPtoir le T et chocolat blanc

ou
|a rhubarbe déclinéc, crémeux vanille Bourbon,
Poivre de T imut, éclats de meringue et sorbet rhubarbe

ou
Lcs douceurs de H:_stradc,

accompagnées de (au choix) :
café — décaféiné — the — infusion

ou

| e filet de beeuf de la boucherie du Granier,

Jus Parpumé ala biere de FQOurs,

caviar cl’aubcrgines, Piperadc et Po]cnta crémeuse

Les Fromages ow Desserty (10€ ala carte)

Menuw Enfont 13¢

Jusqu’é 10 ans

Sirop albeau
*k%
| es ravioles de la Meére Maury,

ala creme et ciboulette

ou

| e cordon bleu maison
oule filet de Poisson du moment,
frites fraiches ou légumes de saison
k%%
La coupe de glaccs ou sorbcts,

fraise (harlotte et meringue au bonbon Ar]equin

ou
|_e mi~cuit au chocolat noir 64%,

g!ace vanille Bourbon

Au choix
Menuw dw Mawché

Servia ftheure du déjcuner

[ ntrée + Plat + Dessert, 23,50€
[ ntrée + Plat ou Plat + Dessert, 19.50€
Plat, 13.50€

Le snacking by UEstrade

Senvi hors samedi soir et dimanche midi

Le fish and chips, frites fraiches et mesclun, sauce tartare Le
burgcr: buns maison, steak du boucher, coeur de Savoie, PiPc-
rade et ail des ours, frites fraiches et mesclun Le wrap sau-
mon fumé maison, avocat, tomate de saison, frites fraiches et mes-
clun La salade de I’Estradc : mesclun de chez Favrin, le-
gumes drété, crackers, Poulet fumé maison et fruits du mendiant

[ afaisselle de chez Chabert, coulis ou sucre € | e duo de
Fromagcs de Savoie de chez Romain Guibert 6] a coupe de
glaccs et sorbets de chez Renzo |_e mi—cuit au chocolat noir
Guayaquil, coulis d’abricot et glace caramel beurre salé ¢€1 a
panna cotta aux fruits rouges, zestes de citron et éclats de dra-
Lcs douceurs de I’Estracle

gées Le dessert clujour



