RESTAURANT
Une histoire de Gout....

QOuvert du mardi au dimanche midi
de 12hooa 13h3%0
etde 19hooa 21h»0

Késervation a la récePtion de Ihotel

ouauO4 79 34 20 20

Nous avons le Plaisir
de vous informer que notre cuisine est

«fait maison », selon la loi en vigueur.
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Ce /ogo vous préczﬁse que ce P/at est végéta-
0 rien : Cest-a-dire sans aucune chaire animale,

//PCU[’ Cclocna/ant contenir des /Droa/u/ts /s5USs

de /’cxlo/oitat/bn animale (|_ait, miel eeuts, etc.).

Ce /ogo vous Iorécisc
qgue ce Io/at estsans g/utcn

C e /ogo vous Préc/sc gue ce lo/af est « végarn ».

/e véganisme est un type d'alimentation c7u/

@ exclut tous les aliments ou /hgréa//en ts

c7u/ viennent de l'animal

Excm/o/c - viande — /001:550/7 —ceuts - /Droc/u/ts

Menw Plaisiv 42€

Mise en bouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarcliscs

Qu ala carte selon tarifs incliqués

Les Tnlirees (18€ avlo carte)
L’cscargot de Droisette en Fcui"eté,
beurre d’ail et cordifole

ou
La soupe a I’oignon revisitée,
ceeur de Savoie etlard de Colormata (Poss/é/c 5ansg/utcn)

ou

@ La tarte fine de légUmcs relevée d’une huile de sésame,

créeme de chou-fleur au combawa et Pic‘(!es de radis 60055/’6/6 en vcgan)

Les Swites (22€ ala conte)
La volaillc dc la Cour cl’Armoisc, {Possib/c sans g/utcn)

déclinaison de Patatc douce et sauce supréme ala Pistachc

La Péchc du moment en Papi”otc,

cléementine et ]égumes racines, beurre blanc a la vanille Bourbon

@ @ | e méli-meélo dcoiégumcs a Phuile d’olive Citrino,

riz vénéré, mousseline de patate douce a Panis, (possible en vegan)

Les Fromages ow Tiwty (9€ o lov cowte)
Au choix

U Les Fromages et Desserty se
[ afaisselle de Fromagc blanc de la fruitiere Chabert

|La sélection de Fromagcs de Savoie de Romain Guibcrt
| a tommette de Savoic dela Fromagcric Chabert

maturée aux épices du trappeur, (possible sans gluten)
chutncg aux agrumes et mesclun de chez ]:avrin

ou

@ |es ravioles d’ananas aux fruits cxotiqucs,

noix de coco, biscuit madeleine au citron vert
et g]acc chocolat blanc 60055/1’7/:3 sans gluten) (Possﬂ.lv/c envegan)

Dans l’csprit d'une omelette norvégienne,

marron et oraﬂge sanguine
ou

La tartclcttc tout chocolat,
caramel, gianduja et noix de Pécan

lajtiers — miel — etc.

ou
| es douceurs de | Estradc, (Poss/b/c sans gluten)

Menw Enfont 13

Jusqu’é i0ans

Sirop abeau

xk%k

@Les ravioles de la Mére Maury,

ala creme et ciboulette

Le filet de volaille cuit a basse température,

oula Péchc du moment,

rizvénéré et légumes glacés

ou @ @ La coupe de glacc ou sorbct,

meringues aux bonbons arlequin

Menw Gouwrmand 49€

Mise en bouche, entrée, suite, Fromagc ou dessert, migrxarclises

Qu ala carte selon tarifs incliqués

Les Enlirées (22€ ala carte)
L’opéra de foie gras de canard au vin c]’éPices,

kiwi marin¢ a la fleur de cerisier et brioche feuilletée de chez Seb

ou

Lc saumon fumé au bois de hétre par nos soins et en tartare,

betterave et millefeuille de céleri

Les Suites (30€ ol conte)
| a noix de Haint Jacqucs de nos cétes,

blettes de chez [Favrin et caviar de Neuvic

ou

|_e ris de veau cuit au sautoir,

chou Farci, crumble de Pain etjus ala truffe 60055/5/:: 5ansg/utcn)

Les Fromages ow Desserty (9€ ala carte)
Au choix

Menuw dw Mawrché

Senrvi alheure du cléjcuner(i 2h ~ 13h3%0)

Du mardi au samedi

ou

[ ntrée + Plat + Dessert, 23,50€
Flat du Jour ou (Grande Salaclc 13,50€
F ntrée + Plat ou Plat + Dessert, 19.50€

Grande Salade + Dessert, 19.50€

(Poss/b/c en végétar/cn ou vcgan) Cpossﬂ.’)/c sans g/utcn)

ou . . .
FI‘IX nets service COﬂ’lPI’lS

@ | e mi-cuit au chocolat noir Guagacluil,

coulis d’orange sanguine et g]ace vanille Bourbon






accomPagnées de (au choix) : café — décaféiné — the — infusion






