RESTAURANT

Une histoire de Goukt....

Nous avons Plaisir avous proposer
notre carte « fait maison ».
I© lle évolue au gré des saisons.
Nous travaillons des Procluits frais

qui Privi|égient des fournisseurs

|ocaux en circuit court.

Ownﬂffm c@ow

du mardi au samedi

de 12hoo a 13h3%0

OM’/—M/ diner

le mardi, mercredi, vendredi et samedi

de 19hooa 21h30

LCS Plats qUC nous vous PI‘OPOSOF\S

sont soumis aux variations d’aPProvisionnement

du marché et Peuvcnt par conséquent, nous faire défaut.

| iste des a”ergéncs sur demande.

Frix nets - Service compris - Chéques non acceptés

[ _a ballotine de magret et foie gras de canard,
kumquat confit et sucrine 18€

LS

| e crémeuxde coqui“agc,
noix de Saint Jacques, coque et moule condimentées aux agrumes,

biscuit noisette 7€

kkk

Dans 1’c5}3rit dune soupe a |’oi5non

blanc manger au ceeur de Savoie et crottons 1% €

le Palcron de beeuf confit, cscalopc de foie gras Poéléc,
caPPuccino de topinambours ctjus alatruffe 31€

B S

Le filet de daurade royalc snacké,
risotto de ciuinoa et cé]cri, émulsion Chignin,

condiment Pignon de Pins et estragon 28€

EX S

La Poitrinc de cochon fermiére cuite toute une nuit,

mousseline de patate douce, wok de légumes ctjus au miso 24€

| a sélection de {:romagcs de Romain Guuibert 1o€

*xk%

| afaisselle de {:romagc blanc de la fruitiere Chabert

miel d Aix les Pains, fruits du mendiant, sucre roux, coulis de fruits rouges 7€

k%

La tartelette chocolat noir 70% et Poivrc de Madagascar,

mousse a la banane et sorbet exo’ciquc 10o€

xRk

| e mille-feuille, creme tropézienne,

déclinaison d’agrumes, Praliné et sarrasin 10€

Aux dc’jcuncrs du mardi au samedi

Formule entrée + P/at + dessert 30€
/: ormule entrée + Io/at ou P/at + dessert 2 5€

Retrouvez nos suggestions:

- adroite de la Portc d’entrée du restaurant
- sur notre page Faccbook
- par mail

-Partéléphonc au04 79 884028 /06 8702 6467

Nos suggestions de la semaine sont également
envente a cmPor'l:cr!

[” ntrée + Plat + dessert 25€ ttc

(Commande la veille avant 18h au06 87 02 64 67
Récupération de 12h a 13h%0 du mardi au samedi

Jusqu’é 10ans a 15€

SiroP aleau
-
|Les ravioles au Fromagc et aux herbes
de la Mere Maurg, créme et ciboulette
ou
Les qucncucs de volaille maison créeme de tomate,
oule filet de Poisson du moment, émulsion C]wignin,

Per]es de Savoie et légumes de saison

B

| a coupe de glaccs y4 sorbcts,
meringue au bonbon Ar]equin
ou
| e mi-cuit au chocolat noir 64%,

g]ace vanille Bourbon



