RESTAURANT

Une histoire de Goukt...

Quvert au cléjcuncr
du mardi au dimanche

de 12hooa 13h30

Ouvcrt: au diner
le mardi, mercredi, vendredi et samedi

de 19hooa 21h%o

Réservations a la réccPtion de Fhotel

ouaud4 79 34 2020

Nous avons le P!aisir
de vous informer que notre cuisine est

«fait maison », selon la loi en vigueur.

JA
-

L’Estrade cheg vous:..

| es menus clujour
sont égalcment envente a cmportcr!
I~ ntrée + P]at + dessert + Pain a 18€ ttc
(Commande la veille avant 18hoo
Kécupération de 11h 303 1 5}1
du mardi au samedi

Prix nets service compris

Menw Plaisiv 42€

Mise en })ouche, entrée, suite, Fromage ou dessert, mignarc{ises

Ou 3 la carte selon tarifs inc{iqués

Les Entirées (18€ avla cante)

Le velouté de cépes de nos montagnes,

jaume d'eeuf confit a 63°(C et brioche feuilletée tout clﬂampignon

ou
|_a truite fumée maison, sucrine travaillée,

coulis de roquct’ce et Peti’cs crotitons

Les Swites (22€ o la carte)

Lcs qucnc”cs de brochet du lac du Bourgct,

Frego]a sarda et esPuma CIJUI’\C homarcline
ou

Dans [’cspn’t d?un beeuf carottes... arancini de Polcnta

Les Fromages ow Desserty (9€ wla carte)
Au choix

Les Fromages el Desserty se

Menw Gouwrmand 49€

Mise en Bouche, entrée, suite, gromage ou dessert, mignarc{ises

Ou 3 la carte selon tarifs incliqués

Les Entiréees (22€ ala cante)

La tartelette croustillante aux écrevisses,

beurre blanc crustacé et yuzu

ou
[ e foie gras de canard mi-cuit,

gelée « fireball » et texture de Poire

Les Swites (30€ ol cante)

|_e rouget barbet, marini¢re de coquillagcs,

choux colrave) blettes et Potimarron

ou

Le filet de veau cuit a basse température,
céleri confit et Pctits légumes, mousseline de topinambours,

Jus de veau et Pignons de Pin

Les Fromages ow Desserty (9€ ala corte)
Au choix

Menw dw Mawché

[ afaisselle de fromagc blanc de la fruitiere Chabert
| a sélection de Fromagcsoéc Savoie de Romain Guibert

La mousse de Rcbloch;; fermier de chez Chabcrt,

OigﬂOﬂS rougcs PiCl(lCS et larc] Fumé Pagsan

lLa pomme du Trcmblag Fagon tatin,

coing, mascarpone et noix de pécan, sorbet coing

ou
Lafanna cotta au mie] &’ Aix les Bains, vanille bourbon,
it de prunes, sorbet {:igues et mini madeleines glacées

ou

| a variation autour du chocolat au Iait,

con

c}'\étaigne et marmelade de citron, glace au marron glacé

ou
Lcs douceurs de I’E_stradc,

accompagnées de (au choix) :
café — décafeéiné — the — infusion

Menuw Enfont 13¢

Jusqu’é 10 ans

Sirop albeau
*k%
Lcs ravioles de la Meére Maury,

ala creme et ciboulette

ou
Lc steak haché de notre boucher
oule filet de Poisson du moment,
frites maison ou légumes de saison
La coupe de glaccs ou sorbets

meringue au bonbon arlcquin

ou
|_e mi~cuit au chocolat noir 64%,

g!ace vanille bourbon

Servi alheure du c{éjeuner

[ ntrée + Plat + Dessert, 23,50€
[ ntrée + Plat ou Plat + Dessert, 19.50€
Plat, 13.50€

Le snacking by UEstrade

Senrvi hors samedi soir et dimanche midi

La salade de l’E_stradc, ravioles au basi]ic,jambon affine,
croiitons, betterave et radis - 14€
Lc velouté de courge bu{:tcrnut, créme au Poivrc de kampot
et huile de noix de Chanaz- 12€
Le club sandwich (saumon mariné, avocat, tomate, radis, Pl’li!adC!Pl’lia aux
fines herbes) frites maison et mesclun - 16€
Lc burgcr de l’E_stradc (buns maison, steak hach¢ de b(EuF, coeur de
Savoie, tomate, confit d’oignor\s, aioli) frites maison et mesclun - 18€
La coupe de glaccs et sorbets de chez Renzo, fruits frais - 6€
| e mi-cuit au chocolat noir Guagaquil, coulis de poire Williams
et glace caramel fleur de sel - 6€
| a créme brulée banane café, glace cacahuéte - 6€
| e dessert clujour— 6€












